Zatacznik nr2
OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA

1. Przedmiotem zamodwienia jest dostawa artykutéw spozywczych, pieczywa, warzyw i owocéw, mrozonek,
nabiatu, miesa i wedlin, ryb, drobiu, wyrobéw garmazeryjnych, jaj, drobiu do stotéwki przy Szkole
Podstawowej nr 2 w Kepnie

2. Zamawiajgcy dopuszcza sktadanie ofert czesciowych, gdzie czes¢ (zadanie) stanowi:

« Czeé¢ |. ARTYKULY SPOZYWCZE ROZNE;

4. Wykonawca bedzie dostarczat Srodki spozywcze - pierwszej klasy jakosci, $wieze, odpowiadajgce
normom jakosciowym witasciwym dla danego rodzaju produktéw, ktére obowigzujg na terenie Polski, o
aktualnych terminach przydatnosci do spozycia. Opakowania dostarczanych przez Wykonawce artykutéw
spozywczych muszg by¢ oznakowane widoczng datg terminu przydatnosci do spozycia.

5. Wszystkie artykuty suche (nasiona i owoce suszone) powinny by¢ pakowane w czyste
opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu z zywnoscig chronigce zawartos¢ przed
uszkodzeniem. Nasiona powinny by¢ suche, bez obecnosci szkodnikdw oraz uszkodzen przez nich
wyrzadzonych, bez $ladow plesni czy wilgoci. Nie dopuszczalne sg produkty uszkodzone,
potamane, a takze zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

6. Artykuty piekarnicze powinny by¢ dostarczane suche, bez obecnosci szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich
wyrzgdzonych, bez sladéw plesni czy wilgoci, bez obcych zapachow . Nie dopuszczalne sg produkty uszkodzone
mechanicznie, potamane, niewyrosniete, zakalcowate wewnatrz lub o zbyt ciemnym kolorze skérki.

7. Warzywa i owoce powinny by¢;

a. Wyglad: zdrowe (bez sladéw gnicia i plesni), wolne od szkodnikéw i uszkodzen przez nich
wyrzgdzonych, nie zwiedniete, czyste, nie uszkodzone;

b. Barwa: Typowa dla odmiany;

¢. Smakizapach: niedopuszczalny obcy smak, posmak czy zapach;

d. Jednostki: jednolite w opakowaniu pod wzgledem pochodzenia, jakosci, wielkosci i mozliwie
w tym samym stopniu dojrzatosci i rozwoju;

e. Opakowanie: towar winien by¢ przewozony w opakowaniach do tego przeznaczonych
wykonane z materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, nie uszkodzone, nie zamoczone i
czyste, bez sladdw plesni i obcych zapachdw.

Wymagania jakosciowe dla warzyw i owocdw zostaty okresSlone w ustawie o jakosci handlowej artykutéw
rolno-spozywczych z dnia 18 pazdziernika 2019 r. (Dz. U. 2021 r. poz. 630)

Wymagania jakosciowe dla ziemniakéw jadalnych zostaty okreslone w Rozporzgdzeniu Ministra Rolnictwa i
Rozwoju Wsi z dnia 18 lutego 2020 r. (Dz. U. 2020 r. poz.371)

8. Mrozonki powinny byé pakowane w czyste opakowania jednostkowe przeznaczone do kontaktu z
zywnoscig chronigce zawartos¢ przed uszkodzeniem. Mrozonki powinny by¢ suche, bez obecnosci
szkodnikéw oraz uszkodzen przez nich wyrzadzonych, bez sladéw plesni. Nie dopuszczalne sg} produkty
uszkodzone, pofamane, a takze zniszczone lub otwarte opakowania albo hermetycznie nieszczelne.

9. Mieso, wedliny, dréb powinny by¢ przewozone w opakowaniach do tego przeznaczonych wykonane z
materiatéw przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig, nie uszkodzone, nie zamoczone i czyste, bez sladéw plesni
i obcych zapachow.

10. Wykonawca zobowigzuje sie do dostarczania artykutéw spozywczych Zamawiajgcemu wiasnym
transportem na wfasny koszt i ryzyko, przy zachowaniu odpowiednich reziméw sanitarnych



wymaganych dla przewozu zywnosci zgodnie z ustaw<} z dnia 25 sierpnia 2006 r. o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (tekst jednolity Dz. U. 2020 r. poz. 2021) oraz innymi
aktualnie obowigzujgcymi przepisami prawa w zakresie przedmiotu zamdwienia. Koszt
dostarczenia musi by¢ wliczony w oferowane ceny jednostkowe artykutéw spozywczych,
Wykonawcy nie przystuguje odrebne wynagrodzenie z tytutu dostarczenia produktow.
Zamawiajgcy wymaga, aby Wykonawca dostarczajgcy zamowiony towar pomagat przy jego
roztadunku w miejscu wskazanym przez Zamawiajgcego oraz byt obecny podczas sprawdzenia
zgodnosci towaru z zmdwieniem.

Dostawa srodkéw spozywczych wykonywana bedzie srodkami transportu Wykonawcy
dopuszczonymi do .przewozu zywnosci. Wykonawca bedzie dysponowat co najmniej jednym
Srodkiem transportu spetniajgcym warunki okreslone w rozdziale IV Zatgcznika nr Il do
rozporzadzenia (WE) nr 852/2004 Parlamentu Europejskiego i Rady z dnia 29 kwietnia 2004
r. w sprawie higieny srodkéw spozywczych (Dz. U. UE. L.z 30 kwietnia 2004 r. nr 139.1

Osoby wykonujgce dostawy muszg legitymowac sie aktualnym orzeczeniem lekarskim dla celéw
sanitamo-epidemiologicznych, ktére okazuje na zlecenie Zamawiajacego

Wykonawca zobowigzany jest do posiadania aktualnego zaswiadczenia o wpisie do rejestru zaktaddéw
podlegajacych urzedowej kontroli wtasciwych witadz - zgodnie z ustawg z dnia 25 sierpnia 2006 roku o
bezpieczenstwie zywnosci i zywienia (Dz. U. z 2020 ., poz. 2021, z 6:zn.zm.)

Oferowane produkty muszg spetnia¢ wymagania wymienione w obowigzujgcych przepisach prawa
dotyczacego produkcji i obrotu zywnosci. Kazdy produkt musi by¢ wyprodukowany i wprowadzony do
obrotu zgodnie z wymogami systemu HACCP.

Asortyment dostarczany w dniu dostawy posiada jeszcze co najmniej 7 dniowy termin przydatnosci do
spozycia/daty minimalnej trwatosci.

Wszystkie opakowane surowce i sktadniki oznakowane sg, informacjg o wartosci odzywczej w 100 g/100
ml surowca/sktadnika z uwzglednieniem:

- wartosci energetycznej w kl i kcal,

- zawartosci ttuszczu w g, w tym nasyconych kwaséw ttuszczowych w g,

- zawartosci wyglowodanéw w g, w tym cukréw w g,

- zawartosci biatkaw g,

- zawartosci soliw g
Wszystkie dostarczane surowce i sktadniki posiadajg wykaz sktadnikéw wraz z wykazem zawartych w
nich skladnikéw alergennych.

Surowce i sktadniki nietrwale mikrobiologicznie chtodzone powinny by¢ dostarczone do placéwki w
temperaturze do +4°C, natomiast surowce i sktadniki nietrwale mikrobiologicznie mrozone powinny by¢
dostarczone do placowki w temperaturze nie wyzszej niz-18°C.

W przypadku uwzglednienia reklamacji dot. jakosci dostarczonych surowcow/sktadnikéw ztozonej
przez przedstawiciela placowki (po dokonaniu przyjecia tych surowcéw/sktadnikéw do zaktadu), nie
bedg one zwracane do dostawcy lecz niszczone w placowce lub przekazane do utylizacji. W takim
przypadku kosztami zniszczenia zakwestionowanych surowcéw lub skladnikéw zostanie obcigzony
dostawca.

Srodki spozywcze dostarczane do stotéwki szkolnej jako jednostki systemu o$wiaty beda spetniaé
wymagania Rozporzadzenia Ministra Zdrowia z dnia 16 lutego 2026 r. w sprawie grup srodkéw spozywczych
przeznaczonych do sprzedazy dzieciom i mtodziezy w jednostkach systemu oswiaty oraz wymagan, jakie
muszg spetnia¢ $rodki spozywcze stosowane w ramach zywienia zbiorowego dzieci i mtodziezy w tych
jednostkach (Dz. U z 2026 r., poz 197).
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